Die Pajprikaschote und den Fetakise fein wiirfebn. - 2009 Fetakaise, chemiger

- 2009 Frischhése natur
Die Whiinfel, den Frischhise und das Obivendl in eine Schiiosel o 1 Paprikaschote vot
geben und mit Hille eines Prirnierstabs zu einer cremigen Masyse 1 TL Krduter den Provence
veriibven. + 1/2 9L Oregano

- 1 EL Olivenil
Die Knoblochzehen pressen und gemeinsam mit den Krdutern . 3 Zehen Knoblawch
in die pliniente Creme geben. AnschlicfSend, je nach Geschmack, mit o Salz und Pleffer,

Salz und Pleffer abschmecken und fir ca. 4 Stunden kalt stellen.

o)

rbeitszeit: ca. 15 min

Zu puischem Brot oder Baguette servieren. Ruderneits oo 4 b
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