Lacts-Cuiche

Zubereitung: Zutaten fin, 26cm Springform.:
Fiin eine 2600 Springform oden Tarteform. Teig:
. ZOOg(Z/UMW%W
Auws Mehd, Butter, dem Ei, den Milch und dem Salz einen ge- - 1009 Butter
schmeidigen Teig kneten. Den Teig zu einen Kugel formen, in Klar- - 1 &
sichtfolie wickeln und ca. 30 min im Kiiblschrank wuhen lossen. . 2EL Mleh
1 Peise Salz
Den Lach putzen und in breite Ringe schmeiden, darn ca. 6 Mi-
nauten in den erbitzten Butter diimsten, abkiiblen lassen. Belag:
Oen Lachs in feine Steifen schneiden . 3009 Recuwherlbachs
Die Eier, mit dern Créme praiche verguirten, Louch und Lachs un- - 7509 Povee
termengen, mit Salz, Pleffer, Muskat und Zitonensaft wiivvzen. . 2EL Butter,
- 4 Eien
Die Form pit dem Teig aushkleiden und die Gemiisermischuung ein- - 6 EL Creme fraiche
fiklen. Den Backofen anf 200° vorheizen und die Quicke 30 - 35 - 1/2 9L Salz und Pleffer
Minuuten backen. 1 Prise Muskat
1 TL Zitronensaft
Q Gesamtdaver: ca. 1 b 5 min
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