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nuden ziehen lassen. In der Zurschenzedt die Zurnebebn klein ha-
chen und zun Seite stellen.

Den Qogburt mit den Creme fraiche verriiben, Petersilie und
Sctittlach klein hacken und zwn Créme fraiche-Qoghunt-7i-

Die Zucchini und Karotten nun in ein feines Sieb geben und die
die Zuriebeln binzufiigen, 2 Eier und 4 EL Mehd untervibren. Die

In einern Planme Of erbitzen, von der Zucchini-Karotten-Masse
kleine Puffer, auwsbacken. Die Puffer sollen von beiden Seiten gold-
browun sein.

Auf Kiichenpapion kwvz abtropfen lassen, danm mit der Joghunt-
Kordider-Creme seriieren.




