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Butter mit demn Ei und den beiden Zuckervarianten schaumig viih- - 750 g Minabellen, entsteint
nen. Den Vanillezucker dazugegeben und das 7ehd ymit devn Back- wund hallbient
pubven mischen, auf den Teig sieben und verrdibvien. Zum Schlbuss « 200 g Butter
Den Backofen auf 180°C Hedfsluft vorheizen. - 200 g et

- 1/2 Peck. Backpubver
Wetrienddessen eine Springfoom einfetten und leicht bemehlen. - 100 g Mandeln, oder Hasel -
Darn 3/4 des Teiges mit den Fingern in die Springfom driicken, niisse, gemahlen
sodass ein kleiner, Rand entsteht. Etwa ein Viented des Teiges aufhe- . 100 g Zucker
ben. Die Minabellen sehn eng und ficherfsnmig auf den Teig legen. © 75 g Zucken, braun
Den westlichen Teig als Strewsel anf den Mirabellen verteilen. - 1 Pek. Vanillezucken
Den Kuchen etwa 45-55 Min. (je nach Herd) backen und anschlie-
Wmohmmmamg/%dm&d&q@@dw{enmm. @Wm;m_1ﬁz5m
Topp:

Wen keine Niisse mag, karn diese aunch weglassen und durch wei-
tere 100 g Vel ersetzen.




